[image: image1.wmf][image: image2.wmf][image: image3.wmf]
[image: image4.wmf][image: image5.wmf] 
[image: image6.wmf]
[image: image7.wmf][image: image8.wmf]
[image: image9.emf] 

 


[image: image10.jpg]COMMUNAUTE DE
COMMUNES DU

hd

astlllonnals
—~——





[image: image11.png]


[image: image12.jpg]»/\»\

, clans
ARIEGE<PYRENEES



[image: image13.wmf][image: image14.png]C

OFFICE DE
TOURISME




























                             


�  ���


���


�





    Productions fermières & artisanales,


                 What to visit ? ¿ Qué visitar ?











       L’OFFICE de TOURISME du CASTILLONNAIS
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FROMAGE DES PYRÉNÉES


Fromagerie de la Core « LA TOUDEILLE » 


Fromages au lait cru (3 laits). (Caves d’affinage en vallée de Bethmale et fabrication à Cescau –route de Saint-Girons) 


Vente sur place – possibilité d’assister à la fabrication de fromages comme autrefois – Démonstration sur RDV, groupe minimum de 15 pers.


Sylvie DOUMENC - 09800 SAMORTEIN en Bethmale & 09800 CESCAU


( 05 61 04 05 55 ( 05 61 04 73 78 � HYPERLINK "mailto:sylvie.domenc@wanadoo.fr" ��sylvie.domenc@wanadoo.fr� - � HYPERLINK "http://www.lacore.com" ��www.lacore.com�








 «  LE POURTERES » Fromages fermiers au lait cru (vache)


(Elevage, Fabrication et affinage à Augirein)


Vente sur place et sur les foires & marchés – Possibilité d’assister à la traite des vaches à la ferme en juillet et août vers 19h 


Meublés Gîtes de France


Wolfgang et Doris BENDICK – Las Piassères – 


09800 AUGIREIN - ( 05 61 96 12 43


� HYPERLINK "mailto:wolfgang.bendick@orange.fr" ��wolfgang.bendick@orange.fr� - Http:// le.pourtères.free.fr


______________________________________________________________





Fromagerie « LE MOULIN GOURMAND » Brousse, ravioles, fromage etc..


(Collecte du lait sur place, fabrication et affinage à Engomer) Dégustation et vente – Boutique de spécialités et de créations gastronomiques faites maison – Possibilité d’assister à la  fabrication du fromage et moulage de la brousse sur place le matin toute l’année. Démonstration de traite sur les pâturages d’estives en moyenne montagne en saison : se renseigner. pour les groupes sur RDV. Parking bus. Access handicapés. M. GIMBREDE - 09800 ENGOMER. 


( 05 61 96 83 38 ( 05 61 96 16 49








« FERME de la HOURQUE» Elevage de chèvre bio, fromage, 


Vente sur place et sur marchés. Benoît et Véronique VOYER- 09800 GALEY – Escarchein . ( 05.61.04.70.54 








Fromagerie « LE PIC DE LA CALABASSE » Fromages au lait cru (vache)


(Fabrication et affinage à St-Lary). Vente à la boutique de l’Auberge de l’Isard 


Patrick SOUM - 09800 SAINT-LARY. ( 05 61 96 70 32 ou 06.82.15.46.06








« LA MARAUDE » Fromages fermiers de chèvre et brebis. 


(Elevage et fabrication à Arrout). Vente sur place et sur les foires & marchés 


Traite – Séjours activités - loisirs jeunes - 09800 ARROUT – 


( 05 61 96 82 08 - ( 05 61 04 75 74











 


CROUSTADES





« LE PISTOULET »


Vente sur commande & sur les marchés – 


7, rue des Vignes 09800 CASTILLON (derrière le camping) – ( 05 61 96 10 46 








E.GAY  


Pâtisserie et confiserie traditionnelles – (Spécialités de Croustades aux myrtilles). 37 av Noël Peyrevidal - 09800 CASTILLON – ( 05 61 96 70 57








« L’ESCRIVE » 


Boulangerie & pâtisserie classique. 09800 ORGIBET - ( 05 61 96 74 50








C. BLANCHIER 


Boulangerie & pâtisserie classique


13 av Noël Peyrevidal – 09800 CASTILLON - ( 05 61 96 71 18








LE FOURNIL de L’OIE            


Boulangerie bio. Boulange et visite les mercredis sur RDV, ouvert tous les vendredis de 13h00 à 21h00, sauf en juillet et août de 11h00 à 21h00. 


Vente des produits uniquement le vendredi sur place et sur les marchés. 


09800 BONAC IRAZEIN   ( 05 61 96 19 27 





APICULTURE 





« MOUN PAÏS »    


Vente sur place et sur les foires & marchés – Meublé Gîte de France. 


Christian LAFFONT - Baoulou – 09800 CASTILLON - ( 05 61 96 73 80








MAURIN Véronique


Vente sur place et sur les foires & marchés – Miel et Laine Mohair – 


Village 09800 IRAZEIN - ( 05 61 14 43 76





PISCICULTURE


 LE VIVIER D'AUDRESSEIN Vente sur place et sur les foires & marchés – Jean-Marc PURETIN Village 09800 AUDRESSEIN- ( 05 61 96 72 35














Mise à jour 18/01/2012














 








Les spécialités culinaires de cet      opuscule sont également en vente dans les commerces de proximité.








ELEVAGE


« Alpaguy.com »  alpagas (lamas) élevés en plein air ouvert toute l’année entrée gratuite.  M. Hardouin .09800 ORGIBET ( 05.61.04.93.76 ou 06.27.09.26.41�� HYPERLINK "http://www.alpagy.com" ��www.alpagy.com�





PEPINIERES


« LA VIE EN VERT » 


Arbres et arbustes d’ornement, arbres fruitiers, conifères d’ornement et plantes grimpantes etc… - Vente sur place et sur les foires &  marchés – (Camping ** - 15 emplacements et chambres d’hôtes). Fabrication artisanale de jus de pomme label PNR. Mr.Mme DAFFIS – 09800 AUGIREIN –


( 05 61 96 82 66 ( 05 61 04 73 00 


� HYPERLINK "mailto:daffis@lavieenvert.com" ��daffis@lavieenvert.com�  


� HYPERLINK "http://lavieenvert.com" ��http://lavieenvert.com�





« BOUET-SERVAT »


Grand choix de plantes vivaces pour massifs et plates-bandes, rocailles etc…vente sur place (téléphoner) et sur les foires et marchés. 09800 CESCAU - ( 05 61 96 84 95 ( 05 61 96 15 00


� HYPERLINK "mailto:vivaces.bouet.servat@wanadoo.fr" ��vivaces.bouet.servat@wanadoo.fr�





CULTURE DES FRUITS 


« EN TERRE d’ABAJOUS »


Cueillette dans les plantations ou en montagne.


Confitures classiques et originales – Jus – Compotes de fruits - Sirops de fleurs et de fruits – Sorbets – Fruits frais – Coulis - Vente sur place et sur les foires & marchés – Terrasse de dégustation sur place. 


Ouvert tous les après-midi de 15/19h en saison et le vendredi jusqu’à 22h.


Anne LARIVE - 09800 Samortein en BETHMALE - ( 05 61 96 19 53





« La FERME du MOUNTAGNOL »


Cueillette et culture de petits fruits – Confitures, coulis, sirops à base de plante et de fruits – Jus de pomme et crème de châtaignes, fruits frais.


Accueil au laboratoire tous les après-midis de 14h à 17h durant l’été, le mercredi et le samedi de 14h à 17h sur les autres périodes. Françoise Mompart – Place de l’église  09800 ENGOMER   (: 06.88.35.27.81 


� HYPERLINK "mailto:letrech@voila.fr" ��letrech@voila.fr�
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� INCLUDEPICTURE "http://photos3.fotosearch.com/bthumb/TBZ/TBZ170/Bee01X019.jpg" \* MERGEFORMATINET ���





L’Office de Tourisme du Castillonnais (1 étoile) n’est pas un organisme commercial et se limite à donner des renseignements, les données communiquées par les professionnels garantissent les meilleures prestations et n’engagent pas sa responsabilité. Pour une info optimale, la mise à jour de ce fly est régulièrement effectuée auprès des prestataires par l’Office de Tourisme.
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